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บทคัดยอ 

ศึกษาผลของบรรจุภัณฑแบบสภาพบรรยากาศดัดแปลงและการเคลือบผิวท่ีเหมาะสมตอ
คุณภาพหลังการเก็บเกี่ยวของผลแกวมังกร (Hylocereus undatus) ในระหวางการเก็บรักษาท่ีอุณหภูมิ 
8   ํC ความช้ืนสัมพัทธรอยละ 85 ถึง 90 การทดลองแรกศึกษาผลของบรรจุภัณฑแบบสภาพบรรยากาศ
ดัดแปลง โดยการบรรจุผลแกวมังกรในถุงพลาสติกชนิด polypropylene (PP), low density polyethylene 
(LDPE) หรือ polyethylene (PE) ท่ีมีคาอัตราการซึมผานกาซ O2 (oxygen transmission rate; OTR)       
ท่ีแตกตางกันดังนี้ วิธีการท่ี 1 บรรจุในถุง PP (850-950 cc/m2.day) วิธีการที่ 2 บรรจุในถุง LDPE 
(5,000-5,800 cc/m2.day) วิธีการที่ 3 บรรจุในถุง PE-M2 (10,000-11,000 cc/m2.day) วิธีการที่ 4 
บรรจุในถุง PE-M4 (12,000-15,000 cc/m2.day) และวิธีการที่ 5 ชุดควบคุม (ไมบรรจุในถุง) พบวา 
ในวันท่ี 15 ของการเก็บรักษาทุกชุดการทดลองพบรอยละการเนาเสีย บริเวณข้ัวผล โดยผลแกว
มังกรที่บรรจุในถุงชนิด LDPE สามารถชะลอ รอยละการสูญเสียน้ําหนัก การเปล่ียนแปลงความ
แนนเนื้อ สีกลีบผล ไดดีกวาชุดควบคุม และมีลักษณะปรากฏดีท่ีสุด ซ่ึงถุงชนิด LDPE มีปริมาณกาซ 
CO2 และ O2 ภายในภาชนะบรรจุเทากับรอยละ 7.70 และ 4.12 ตามลําดับ มีอัตราการซึมผานของ
ไอน้ําเทากับ 9.91 g/ m2.day ในขณะท่ีผลแกวมังกรท่ีบรรจุในถุงชนิด PP พบอาการผิดปกติท่ีเนื้อ
ผลแสดงอาการเนื้อใส มีคาความแนนเนื้อ ปริมาณกรดท่ีไตเตรทได และคา pH ตํ่าท่ีสุด สวนผลแกว
มังกรที่บรรจุในถุงชนิด PE-M2 และ PE-M4 ซ่ึงเปนถุงท่ีมีคาอัตราการซึมผานกาซ O2 สูง มีผล
สงเสริมใหเกิดรอยละการเนาเสียอยางรุนแรง จากนั้นศึกษาผลของชนิด และความเขมขนของสาร
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เคลือบผิวท่ีเหมาะสมโดยแบงออกเปน 3 ชุดการทดลอง คือ ชุดการทดลองท่ี 1 ศึกษาผลของสาร
เคลือบผิวทางการคาซ่ึงมี carnauba wax เปนสวนประกอบหลัก ท่ีระดับความเขมขนรอยละ 0, 20, 
30, 40 และชุดควบคุม (ไมเคลือบผิว) พบวา ผลแกวมังกรที่เคลือบผิวดวยสารเคลือบผิวทางการคา
ความเขมขนรอยละ 40 สามารถชะลอ อัตราการหายใจ รอยละการสูญเสียน้ําหนัก การเปล่ียนแปลง
สีกลีบผล ไดดีกวาชุดควบคุม และชุดการทดลองอ่ืน ๆ อยางไรก็ตามการเคลือบผิวผลแกวมังกรดวย
สารเคลือบผิวทางการคาทุกความเขมขนมีคารอยละการเนาเสีย สูงกวาชุดควบคุมในวันท่ี 15 ของ
การเก็บรักษา ชุดการทดลองที่ 2 ศึกษาผลของสารเคลือบผิวไคโตซานท่ีระดับความเขมขนรอยละ 
0.5, 1.0 และ 1.5 กรดอะซิติกความเขมขนรอยละ 0.5 และชุดควบคุม  (ไมเคลือบผิว) พบวา ผลแกว
มังกรที่เคลือบผิวดวยสารเคลือบผิวไคโตซานความเขมขนรอยละ 1.5 สามารถชะลอ อัตราการ
หายใจ รอยละการสูญเสียน้ําหนัก การเปล่ียนแปลงสีกลีบผล รอยละการเนาเสีย ไดดีกวาชุดควบคุม 
และชุดการทดลองอ่ืน ๆ อยางไรก็ตาม การเคลือบผิวผลแกวมังกรดวยไคโตซานความเขมขนรอยละ 1.5 
สามารถชะลอรอยละการเนาเสียในวันท่ี 15 ของการเก็บรักษา  ไดอยางมีนัยสําคัญ ชุดการทดลองท่ี 3 
ศึกษาผลของสารเคลือบผิวแปงบุกท่ีระดับความเขมขนรอยละ 0, 0.6, 0.8, 1.0 และชุดควบคุม     
(ไมเคลือบผิว) พบวา ผลแกวมังกรท่ีเคลือบผิวดวยสารเคลือบผิวแปงบุกความเขมขนรอยละ 1.0 
สามารถชะลอ อัตราการหายใจ รอยละการสูญเสียน้ําหนัก การเปลี่ยนแปลงสีกลีบผล ไดดีกวาชุด
ควบคุมและชุดการทดลองอ่ืน ๆ อยางไรก็ตาม การเคลือบผิวดวยแปงบุกทุกความเขมขนไมมีผลตอ
รอยละการเนาเสีย เม่ือเปรียบเทียบกับชุดควบคุม ตลอดอายุการเก็บรักษา จากนั้นทําการศึกษา
เปรียบเทียบผลของบรรจุภัณฑชนิด LDPE กับสารเคลือบผิวไคโตซานความเขมขนรอยละ 1.5 ตอ
การเปล่ียนแปลงคุณภาพผลแกวมังกรและการยอมรับของผูบริโภค เปนระยะเวลา 15 วัน พบวา ผล
แกวมังกรที่บรรจุในถุงชนิด LDPE สามารถชะลอการเปล่ียนแปลง สีกลีบผล คา pH ปริมาณวิตามิน
ซี และมีคะแนนระดับการเปล่ียนแปลงคุณภาพดานสีกลีบผล และคะแนนความชอบของผูบริโภค 
ดานสีกลีบ ดานความชอบโดยรวม ดีท่ีสุดตลอดระยะเวลาการเก็บรักษา 15 วัน 
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ABSTRACT 

 The effect of modified atmosphere packaging and different coating materials with 
various concentrations on postharvest quality changes of dragon fruit (Hylocereus undatus) under 
storage at 8   ํC with 85-90% RH were studied. Dragon fruits were individually packed in different 
oxygen transmission rates (OTR) of polypropylene (PP), low density polyethylene  (LDPE ) or 
polyethylene (PE) bags comprising; packed in PP bag (850-950 cc/m2.day), packed in LDPE bag 
(5,000-5,800 cc/m2.day), packed in PE-M2 bag (10,000-11,000 cc/m2.day), packed in PE-M4 bag 
(12,000-15,000 cc/m2.day) and control (non packed). The results showed that changes of weight 
loss, flesh firmness and bract color were delayed in fruit packed in LDPE bag when compared 
with the control. There was no significant difference in titratable acidity (TA), total soluble solids 
(TSS) and percentage of fruit decay among different bags. The gas composition in LDPE bag was 
7.70 and 4.12 for CO2 and O2 respectively and the water vapor transmission rate was 9.91 g/ 
m2.day. The fruit packed in LDPE bags showed better visual appearance than the other treatments 
up to 15 days of storage. Besides, fruit packed in PP showed the most translucency in flesh 
firmness, TA, and pH while the lowest was packing fruit in PE-M2 or PE-M4 bags. They showed 
the highest disease incidence from 15 days of storage. Thereafter, effects of different coating 
materials with various concentrations on postharvest quality changes odragon fruit were studied. 
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Firstly, effects of the commercial wax (base composition is a carnauba wax) in different 
concentration of wax, i.e. 0, 20, 30, 40% and non wax were investigated. The results showed that 
respiration rate, weight loss and changes of bract color were delayed by 40% commercial wax 
coating. However, commercial wax coating fruit in every concentration increased disease 
incidence when compared with non-coated fruit. Secondly, the effect of chitosan coating in 
different concentration, i.e. 0.5, 1.0, 1.5% chitosan and 0.5% acetic acid and non wax were 
investigated. The results showed that respiration rate, weight loss, changes of bract color were 
delayed by 1.5% chitosan coating when compared with the other concentration. Moreover, 
chitosan coating was highly significance effective on delay dieses incidence. Thirdly, effects of 
konjac glucomannan in difference concentration, i.e. 0, 0.6, 0.8, 1.0 % glucomannan and non wax 
were observed. The results showed that respiration rate, weight loss and changes of bract color 
were delayed by 1.0% konjac glucomannan when compared with the control and other 
concentration. However, coating with 1% of konjac glucomannan was not effective on the disease 
incidence during storage. Moreover, the comparative study between LDPE bag and 1.5% chitosan 
coating on postharvest quality change and sensory acceptability of dragon fruit during 15 day of 
storage was observed. The results showed that pH, vitamin C content and changes of bract color 
were delayed by LDPE bag when compared with 1.5% chitosan coating. Therefore, fruit packed 
in LDPE bag showed higher intensity quality change score in bract & acceptability color, overall 
acceptable than during 15 days of storage. 
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